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FONDUL SOCIAL EUROPEAN

Programul Operational Capital Uman 2014-2020

Axa prioritara 6: Educatie si competente

Obiectiv tematic 10: Efectuarea de investitii in domeniul educatiei, al formarii si al formarii
profesionale in vederea dobandirii de competente si a invatarii pe tot parcursul vietii, cu Prioritatea
de investitii

Prioritatea de investitii 10.iv: “Sporirea relevantei pe piata fortelor de munca a educatiei si a
sistemelor de formare, facilitarea tranzitiei de la educatie la piata fortelor de munca si
consolidarea formarii si a sistemelor de formare profesionala, precum si a calitatii lor, inclusiv prin
mecanisme de anticipare a competentelor, adaptarea programelor de invatamant si instituirea si
dezvoltarea unor sisteme de invatare la locul de munca, inclusiv a unor sisteme de invatare duala si
programe de ucenicie”

Obiectiv specific 6.13: Cresterea numarului absolventilor de invatamant tertiar universitar si non
universitar care isi gasesc un loc de munca urmare a accesului la activitati de invatare la un
potential loc de munca/ cercetare/ inovare, cu accent pe sectoarele economice cu potential
competitiv identificate conform SNC 2015-2020 si domeniile de specializare inteligenta conform
SNCDI

Titlul proiectului: Tineri antreprenori - De la idee la oportunitate
Contract: POCU/829/6/13/141131
Beneficiar: SC IPA SA

PLAN DE AFACERI

TEMA: Infiintarea unei patiserii

PARTICIPANT (A)
Ciudin M?hal

Avram Al

k-
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1. Titlul firmei si forma juridica

Afacerea pe care doresc sa o infiintez are drept scop

* Afacerea mea consta intr-o mini-patiserie la inceput unde voi produce prajituri
traditionale si clasice, dar si torturi si platouri de prajituri pentru diverse
evenimente( ziua de nastere a unei persoane unde sunt mai multi invitati,
cumatrii, zile festive la liceu/facultate, cercuri profesorale, petreceri private,
petreceri de Craciun/Paste, mai exact in acele locuri unde nu sunt mai mult de
150 de persoane) sau chiar pentru un singur client.

* Vin in ajutorul acelor persoane care nu au timp sa stea in bucitirie sau nu
acorda timp bucatariei.

* Urmairesc deschiderea unei patiserii unde sa asigur produse si servicii de calitate,
la preturi medii, ca sa pot sd-mi castig clienti fideli , deoarece prin ei pot cistiga
mai multi clienti.

Fata de scopul pe care mi l-am propus “Titlul” cel mai potrivit, in ceea ce ma priveste,
este:

SC MP PATISERIE SRL
Forma de organizatie care raspunde intentiilor mele este:

Societate cu Raspundere Limitata
(scris in extenso, nu ca abreviere)

Adresa sediului social va fi, Craiova, str. Marasesti, nr 45
Telefon 0724555423
E-mail mppatiserie SRL
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NIUNEA EUROPEANA

2. Cuprins si capitole

1. Titlul firmei si forma juridica

2. Cuprins si capitole

3. Sumar (scurta introducere)

4.Descrierea firmei (afacerii)

5. Echipa si managementul companiei

6. Prezentare produs(e) / serviciu (ii)

7. Analiza pietei

8. Obiective

9. Strategia firmei/afacerii si implementare
10. Informatii financiare

11. Anexe si alte documente
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3. Sumar (scurta introducere)
Organizatia la care m-am gandit va realiza urmatoarele produse
(servicii
* Produsele in cadrul patiseriei vor fi ( prajituri clasice si
traditionale, tiramisu, eclere, savarine, amandine, alba
ca zapada, tavalita prin nuca de cocos, snekers,
* chec cu vanilie, cozonac caramelizat...).
* Dar voi avea si torturi ( tort simplu sau etajat).
* Platourile vor fi si ele diverse(amestec de prajituri la

preferinta clientului).

In organizarea intreprinderii si pentru obtinerea produselor
(serviciilor), vor fi implicate urmatoarele structuri:

- fondatorii Ciudin Mihai Si Avram Alexandru si/sau

- 0 conducere executiva formata din -

Numarul persoane care vor fi angajate ca:

-3

Strategia de lansare a intreprinderii cuprinde:

* - Forma juridica: S.R.L.(Societate cu raspundere limitata)

* Data Infiintdrii: La Inceputul anului viitor 01.01.2022.
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* Capital social: fonduri proprii 2500 euro, si dupa accesarea

de fonduri nerambursabile(5000 euro).

* Domeniul de activitate: Fabricarea si vinderea de prajituri si

torturi.

Coduri CAEN:

Cod CAEN 1071 -Principalul cod al patiseriei, de fabricare a
prajiturilor si a produselor de patiserie,

Cod CAEN 1082 - Fabricarea produselor din cacao, a
ciocolatei si a produselor zaharaoase,

Cod CAEN 4724 - Comert cu amanuntul al produselor de
patiserie si a produselor zaharoase, aici am si Codul CAEN
4636 - Comert cu ridicata al zaharului, ciocolatei si
produselor zaharoase,

Cod CAEN - Activitati de alimentatie (catering) pentru
evenimente,

Cod CAEN 5610 - Pentru a putea face degustarea unor

produse noi, spatiu unde clientii pot servi produsele.

* Perspective de dezvoltare: Incercarea de a dezvolta servici

unice originale fata de competitie, care sa fie puternic

promovate, si care sa atraga un numar important de clienti;

(locatie, preturi, promovare etc)

®
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4. Descrierea firmei (afacerii)

Ideea mea de afaceri a aparut din

Indusria in patiserie este in crestere, atit in calitate cat si
in cantitate si pret. Se deschid multe patiserii de acasa in
ultima vreme din cauza ca unele persoane au ramas fara
loc de munca sau pur si simplu asta le place sa faca.

“Piata globald a prdjiturilor si patiseriei a fost evaluatd la 111,18
miliarde USD, cu un volum fizic de 14,6 miliarde kg in 2017,
preconizdndu-se inregistrarea unui ritm mediu anual de crestere
(CAGR) de 4,3% in perioada 2018-2023, potrivit analizelor
Research & Markets. Cifrele aratd ca Europa domind piata
produselor de cofetdrie-patiserie, urmata de America de Nord si
Asia. Se estimeazad cd europenii vor cheltui aproximativ 42 de
miliarde USD in 2021 pentru consumul acestor produse,
continudnd sd influenteze tendintele la nivel global. Piata
prdjiturilor si a torturilor se estimeazd cad va atinge valoarea de
75 miliarde USD pand in 2023, la nivel global (Mordor
Intelligence).”|

(experienta mea,
observatiile mele si/sau ale familiei, un hobby, o sugestie de la

..... , altele asemenea).
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5. Analiza SWOT. Identificarea si analiza riscurilor

© Strengths

v Originalitatea produselor, fiecare
produ avand un nou design bazat pe
creativitate,

Diploma de excelenta,

Folosirea de produse naturale,
calitatea produselor.

<R

Weaknesses

Sunt singura la inceput,

Intrarea pe piata, deoarece nu am
clienti, singura trebuie sa ii castig,
Fonduri proprii initiale insuficiente.

© Opportunities

v" Numiirul de patiserii mic din zona
mea,

v' Gusturile consumatorilor au crescut,
acestia preferind acum un produs de
calitate si natural,

v" Cresterea prijiturilor si a torturilor la
pachet.

Threats

Cresterea costului a materiilor
prime,

Celelalte persoane care fac acest
lucru de acasid neavand o firma si
care deja si-au castigat clientii,
Firmele de patiserii care coopereaza
cu magazinele din zona mea.

Analiza riscuri

> Aparitia unor noi concurenti pe aceasti piata si zoni care ar putea diminua
numarul de clienti. Aici voi face un program pentru fidelizarea clientilor. De
exemplu concursuri de 2 ori pe an si degustarea a noi produse. Oferirea la
comenzile mai mari a unor tichete pentru o viitoare comanda.

> Pentru cei doi angajati pe care o sa i am pe viitor pentru a nu-si da demisia le voi
oferi bonusuri cand o sa am comenzi mai mari si participarea la cursuri pentru
prajituri si creativitate in designul prajiturilor.

» Contracte cu furnizorii pentru a nu marii preturilor materiilor prime.

> Lainceput o sa deschid afacerea acasa sa nu am costuri mari pentru chirie si

utilititi.
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1I. Planul de marketing

1. Descrierea pietei

> Piata patiseriilor si a cofetariilor este Intr-o mare crestere calitativi si cantitativa.

» Conditiile economice de baza actuale, incertitudinea locului de munci si cel mai
important gustul fiecirui om este intr-o continua schimbare care au dus la o
sciddere a consumului, ei fixdndu-se pe o alimentatie de baza. Totusi piata
patiseriilor, in comparatie cu celelate piete, este intr-o usoara crestere.

» Zonele mici in care vreau si incep activitatea au 45.000 locuitori per total.
» In sezonul nuntilor in cele 5 comune sunt cel putin 6 nunti/ siptaméana.
» Deci ar fi o piata de deschidere foarte buna.
Cupcakes) Pm“jiturf din . CfOCOIata =
lider de piatd : aluaturi opdrite, ingredientul preferat,
i Europ i ¥ 3 8% consum deserturile cu fructe -
A 2016 trend i crestere
Tarte §i = Torturile si
placinte, ‘ \ 7 prijiturile decorate,
S0% Ny B 25% consum pe
consum - o
e e piata americand
n
N we Minimania,
Prdjiturile cu for, 0 micd bucurie
preferate de europeni si mai putine
> pentru versatilitate mustrari

» Rezulta ca este in continua crestere aceasta piata.

2. Segmentul de piata urmarit
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© Persoanele care vor si se indulceasca,

© Persoanele care vor sa ofere invitatiilor( la nunta lor, la o petrecere, la o zi de
nastere...) produse gustoase,

© Persoane care vor si faci o surpriza cuiva drag.

3. Trendul pietei si cadrul legislativ specific

Cererea din domeniul patiseriei se indreapta spre plus.

Cadrul legislativ este unul clar, concis si la obiect, insa flexibilitatea lui este limitata.

4, Concurenta

La inceput nu o sa fie mare volumul de comenzi, deoarece imi este greu sa-i conving sa inceapa sa
cumpere de la mine.

Concurenta la mine in zona este alcatuita din personale care fac deja acest lucru de acasa fara a
avea propria afacere, de firmele mai mari care coopereaza cu saloanele de evenimente si de
magazinele care coopereaza cu patiseriile mai mari.

Aceasta piata este intr-o continua crestere in zona mea, deoarece lumea nu mai face prajituri acasa
si doar comanda de la persoanele care fac acest lucru. Sunt 2 corturi pentru nunti si mai multe
restaurante unde prajiturile si torturile nu se fac acolo si de acest lucru trebuie sa se ocupe
persoanele care vor sa faca un eveniment.

5. Previziunea vanzarilor

Dupa micile calcule as avea destui clienti ca sa pot ajunge sa fiu pe plus inca din primele 6 luni,
deoarece potentiali clienti exista deja.

Piata patiseriilor din Romania este intr-o usoare crestere, deci afacerea prognozeaza o crestere

anuala de 35%.
®
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Pret

Unitate unitar

de Cantitate | mediu
Nr. Crt | Denumire serviciu/produs vandut masura | vanduta | estimat | Total
1 Torturi clasice kg 15 65 975,00
2 Prajituri clasice bucata 30 8 240,00
3 Platouri kg 16 15 240,00
4 Torturi diverse kg 18 70 1.260,00
5 Prajituri traditionale kg 9 15 135,00
Total venituri preconizate 2.850,00

6. Strategia de marketing (produs, pret, promovare, distributie)

PRODUS

Voi produce si vinde produse de patiserie, prajituri, torturi intr-o larga diversitate. Clientii
principali fiind acele persoane care vor sa se indulceasca sau vor sa faca o surpriza persoanelor
dragi din familie sau chiar prietenilor.

*

*

NNANENENRN

Prajiturile traditionale, prajiturile vegane si cele fara zahar sau alte ingrediente

contraindicate de client.

Prijiturile clasice vor fi si ele prezente in aceasta patiserie. De exemplu voi avea

eclere, tiramisu, negrese, savarine s.d..

Torturi cu blat clasic (alb, galben sau maro) sau pot face ce culoare vrea clientul.
Cremele sunt si ele diverse ( vanilie, cacao, caramel, oreo, fructe de padure si voi
putea combina crema de mascarpone cu fructe*).
Prajiturile si torturile vor avea in principal urmatoarele aspecte:

Prospetime

Aspect atractiv
Calitate

Ingrediente naturale
Gust nemaipomenit
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PRET

Pretul dulciurilor va fi calculat in functie de tipul de prajitura, gramajul acesteia(gramajul poate fi
cu + sau - in unele situatii) si decorul ei.

_>

lllli......i

RN

Prajiturile traditionale prajiturile vegane si cele fara zahar sau alte ingrediente
contraindicate de client. Aceste tipuri de prijituri vor costa in functie de gramaj
(de la 20 la 60 de lei pe kilogram).

Prijiturile clasice la bucata vor costa intre 3 si 15 lei si anume:

Eclere 5 lei/bucata,

Mini profiterol 3 lei/bucata,

Tiramisu 7 lei/bucata,

Savarina 6.5 lei/bucata,

Chec vanilie 10 lei/bucata,

Cozonac caramelizat cu nuca 15 lei/bucata.

Torturile clasice cu blat costa in functie de creme:

Crema de vanilie, cacao, caramel 60 lei/kg,

Crema cu oreo, fructe de padure 65 lei/kg,

Crema de mascarpone cu fructe* 70 lei/kg,

Mousse de fructe 73 lei/kg,

Torturi din piscoturi 65 lei/kg,

Torturi cifra 78 lei/kg,

Platouri — prajituri alese de client, calculate in functie de prijiturile alese.

*Creme de fructe (visine, capsuni, zmeura, afine).

PROMOVARE

©

De la inceput voi incepe sa postez pe paginile mele de socializare( facebook si
instagram), iar dupa 3 luni voi avea o pagina de facebook a patiseriei, unde voi
posta poze cu comenziile pe care le-am avut si voi scrie la descriere ce fel de
prajitura/tort este si crema/cremele acestora.

Pe blog voi avea postat tipul de prijitura, cat costa gramajul, poze semnificative
pentru fiecare produs. Aici fiecare alege ce produs vrea si poate vedea singur
pretul si alergenii produsului.

Pe pagina patiseriei de facebook in primii 2 ani, de 2 ori pe an, voi organiza cate
un concurs cu un platou sau tort dupa o reteta noua sau dupa placerea
gastigatorului. Acest concurs va fi suportat din profitul patiseriei, nu mai mult de
300 lei/ premiu.

®
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PLASAMENT (DISTRIBUTIE)

— Pentru comenzile cu o valoare pana in 300 de lei transportul va costa in functie
de km. (0.7 lei/km).
— Pentru comenzile cu o valoare de peste 300 de lei transportul este gratuit.

*Clientii pot veni si ei dupa comanda.

7. Bugetul de marketing

— Pentru retelele de socializare nu voi avea costuri de achitat, deoarece sunt
gratuite.

— Pentru concursurile organizate de mine voi suporta o cheltuiala de 600 de lei/an.

— Pentru blog nu voi cheltui nimic ca e faicut de mine.

1. Planul operational

* Misiunea mea este sa fabric produse de patiserie de inalta calitate, prin care imi
doresc si aduc in casele clientilor mei si a celor care consumai, bucuria si emotia
unui produs sanatos, calitativ si cu un gust de neuitat.

* Scopul meu este si imi castig clienti fideli pentru a ma recomanda prin gustul,
calitatea si originalitatea produselor.

* Obiectivele SMART ale societatii (calitatea produselor, preturi moderate, produse
naturale)

» Crearea unei afaceri profitabile, sa ajung la profit (minim 2000 lei/luni) inca din
luna a 8 a primului an de la deschidere.

» Dupa 3 ani de la deschidere si mi extind pe judetul Suceava si Bacau.

» O medie de vanziri de 15000 lei/ luna dupa 6 luni de la deschidere.

®
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UNIUNEA EUROPEANA

1. Matricea Gantt

Instrumente Structurale
2014-2020

Se va completa urmatorul calendar de activitati tinand cont de consecutivitatea realizarii

acestora
Nr | Activitatea Perioada activitatilor Rezultate
asteptate
L1 L2 L3 L4 L5 L6 L7 L8 L9
1 Dotarea cu Sd pot
aparate si Tncepe
ustensile afacerea
2 Gasirea de Contracte cu
furnizori furnizori
locali
3 Deschiderea Tnceperea
afacerii
patiseriei
4 Promovarea Sd atrag
clienti si
pe retelele promovarea
sociale produselor
5 Accesarea de Un buget
fonduri mai mare
nerambursabile pentru
afacere
6 Angajarea a 2 Contracte de
persoane munca part-
time
7 Degustarea de Curiozitatea
produse noi( 0 persoanlorsi
zi) si atragerea
concursurile de noilor clienti
pe facebook
8 Contracte cu Vénzarea a
firme de cat mai
catering multe
produse
9 Dotarea cu mai Producerea
multe aparate mai multor
prajituri
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10 | Cursuri pentru Pregatirea
personal personalulu

IV. Managementul afacerii

1. Planul de operational, fluxul operational

Fluxul prin care clientul ajunge la produse este urmatorul:

— Comandarea ( prin paginea de facebook),

— Exprimarea preferintelor ( de produse alergenice daca o sa fie, cum o sa arate
decorul, de date torturi sau prajituri are nevoie si de gramajul pe care il doreste).
Aici ori Tmi zic ei ce vor ori le spun eu ce ar fi mai bine.

Comenzile pani in 200 de lei trebuiesc plasate cu 3-5 zile Thainte,

Comenzile de 1a 200 pani la 500 de lei trebuiesc plasate cu 5-7 zile Tnainte,
Comenzile peste S00 de lei trebuiesc plasate cu 2 siptiméani inainte,

BN

2. Planul de management

Organigrama firmei

Eu ma voi ocupa de materia prima, eu voi cumpara materiile consumabile si tot eu voi aranja
spatiul in care o sa-mi desfasor activitatea. Pentru ca nu vreau sa am costuri mari cu salarizarea
inca de la inceput. Dupa ce ajung pe profit o sa fac angajari.

Descrierea echipei manageriale

La inceput voi fi singura, incercand sa acopar toate posturile, deoarece seful ar trebui sa stie sa faca
tot intr-o firma.

Dupa 6 luni incep sa am un contabil cu care sa ma consult odata la 3 luni, de 2 angajati care sa ma
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ajute in interiorul patiseriei si de o firma de catering care organizeaza diverse petreceri.

Politica de management a resurselor umane

Cand o sa incep angajarile o sa ma bazez pe umatoarele cerinte si criterii de selectare:

v
v

AN

O persoana curati, deoarece bucitiria in general trebuie sa fie curata,
O peroana creativa, deoarece prajiturile, dar mai ales torturile trebuiesc sa aibe

un aspect vizual minunat,

O persoana care sa faca fata sub presiune atunci cind o sa am multe comenzi si
chiar ciateodata sa stea peste program ( bineanteles ca va avea bonus),

Pregitirea platourilor si impachetarea comenzilor,

Acesta va avea un loc de munca part-time, plus bonusuri din ore suplimentare si

din vanzari.

V. Necesarul de finantare

1. Necesarul de capital propriu si atras

6 Pensule 5 5 25
8 Manusi 0.2 100 20
9 Vase gradate 7 10 70
10 Tel 5 2 10
11 Cutie 3 200 600
12 Vase inox 5 10 50
13 Casa de marcat 150 1 150
14 Ambalaje 0.5 1500 750
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15 Platouri 0.5 400 200
Articole ornat(lumanari, sticle
16 mici, articole sugestive) 1 200 200
TOTAL ACTIVE IMOBILIZATE
7.325,00
Capital propriu de inceput: 7325 lei,

Cost

unitar

inclusiv = Numar
# Denumire TVA bucati | Total
2 oua 0.5 200 100
3 lapte 3 litru 50 150
4 fructe 10 kg 50 500
5 nuci 5 kg 10 50
6 esente 1,00lei | 100 100
7 frisca 8 litru 50 45
8 mascarpone 20/kg 5 100
9 oreo 5 5 25
10 nuca de cocos 4 5 20
1 elemente decorative | 3 10 30
12 zahar 2.5 kg 100 250
13 faina 3 kg 200 600
14 altele 700 lei - 700
TOTAL ACTIVE CIRCULANTE

2670

Capital propriu de inceput: 2670 lei,
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TOTAL
Nr.
# Categorie Buc. Total
1 utilitati(lumina,gaz) 1 300
cumpararea de
produse cosumabile ce
2 mai trebuiesc) 10 2000
cumpararea de unelete
3 noi 5 500,00
TOTAL GENERAL 2.800,00

Capital propriu de inceput: 2800 lei,

Total pentru a incepe afacere=7325+2670+2800= 12795 lei

2. Destinatia fondurilor

Venituri proprii: 2500 euro = 12375 lei

Fonduri nerambursabile: 5000 euro = 24750

*1 euro=4,95 lei

VI. Planul financiar

1. Ipotezele de previziune (optimista, pesimista)
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Pesimista putin -

Previziune optimista - Sper sa am aceste vanzari de la inceperea deschiderii, asa voi ajunge la profit
inca din primele 6 luni.

Aici fiind prima luna

Pret
Unitate unitar
de Cantitate | mediu
Nr. Crt | Denumire serviciu/produs vandut masura | vanduta | estimat | Total
1 Torturi clasice kg 20 65 1.300,00
2 Prajituri clasice bucata 50 8 400,00
3 Platouri kg 30 15 450,00
4 Torturi diverse kg 25 70 1.750,00
5 Prajituri traditionale kg 15 15 225,00
Total venituri preconizate 4.125,0
Incepand deja cu a treia luna de la deschidere
Pret
unitar
Nr. Denumire serviciu/produs Unitate de | Cantitate | mediu
Crt vandut masura vanduta | estimat | Total
1 Torturi clasice kg 45 65 2.925,00
2 Prajituri clasice bucata 75 8 600,00
3 Platouri kg 55 15 825,00
4 Torturi diverse kg 32 70 2.240,00
5 Prajituri traditionale kg 25 15 375,00
Total venituri preconizate 6.965,00

Previziune pesimista - Daca voi avea aceste vanzari voi ajunge la profit in urmatoarele 10 luni.
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2014-20
Pret

Unitate unitar

de Cantitate | mediu
Nr. Crt | Denumire serviciu/produs vandut masura | vanduta | estimat | Total
1 Torturi clasice kg 15 65 975,00
2 Prajituri clasice bucata 30 8 240,00
3 Platouri kg 16 15 240,00
4 Torturi diverse kg 18 70 1.260,00
5 Prajituri traditionale kg 9 15 135,00
Total venituri preconizate 2.850,00

As prefera sa am o previziune optimista, incercand ca la fiecare produs sa am o creativitate speciala si
potrivita cerintelor clientului.

2. Pragul de rentabilitate

Costuri initiale 2670
Amenajare spatiu 5000
Mobilier 2000
Echipamente 325
Softuri 0
Total costuri initiale 9995
Costuri lunare 2800
Total costuri lunare 2800
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:

Amortizare costuri initiale

= Total costuri initiale/36

(raportat la o perioada de

amortizare de 3 ani) 277,6388889

Total costuri/ luna pentru

determinarea pragului de

rentabilitate lunar =

costuri intiale/36 (3 ani) +

costuri lunare 0,240534497

Prag de rentabilitate lunar

= nr. Produse/Servicii x

pret unitar produs > Total

costuri/luna 353,4166667

Pragul de rentabilitate calculat pentru 3 ani este de 353,4 lei pe luna.

Investiti initiala de 12795 de lei se amortiteaza in0,24 luni.

3. Diagnosticul financiar — indicatori de apreciere a evolutiei afacerii (CA, Profit, Nr. angajati pe 1
an, 2 ani, 3 ani)

Cifra de afaceri-

Pe un bon o persoana are in jur de 55 de lei / medie
o in primul an se estimeazi a avea 8 clienti pe zi deci 240 de clienti pe luni ceea ce
rezulta ca Ca=240*55=105600 lei pe an.

e Pregonizarea este de o crestere de 35% in fiecare an.
e n al doilea an se estimeazi ci Ca=105600 + 105600%35/1000 = 142560 lei pe an.

o fn al treilea an se estimeazii ci Ca=142560 + 142560%*35/1000 = 192456 lei pe an.
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4. Indicatori de evaluare a proiectului de investitii (cantitativi, calitativi, financiari)

Indicatorii de performata

1.Pe paginile de socializare:

e Cantitativi: 20%o,
e Calitativ: online,
e Financiari: 15%.

2.Prin recomandarea clientior:

e Cantitativi: 30%0,
e Calitativ: clienti,
e Financiari: 1500 lei Tn medie.

3. Contracte cu firme de catering:

e Cantitativi: 45%,
e Calitativ: firma,
e Financiari: 55%.

5. BUGET (anexa format EXCEL)

# Denumire

Cost
unitar
inclusiv
TVA

Cost total

Numar
unitati

Total
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2.400,0
1 Aragaz cu cuptor inclus 1200 2 0
1.500,0
2 Frigider pentru prajituri 1500 1 0
Frigider pentru ingredintele ce
3 trebuiesc pastrate la rece 1000 1 1000
4 Etajere 100,00 |2 200,00
5 Mixer 150,00 |1 150,00
6 Pensule 5 5 25
8 Manusi 0.2 100 20
9 Vase gradate 7 10 70
10 Tel 5 2 10
1 Cutie 3 200 600
12 Vase inox 5 10 50
13 Casa de marcat 150 1 150
14 Ambalaje 0.5 1500 750
15 Platouri 0.5 400 200
Articole ornat(lumanari, sticle
16 mici, articole sugestive) 1 200 200
TOTAL ACTIVE IMOBILIZATE
7.325,0
0
Cost
unitar
inclusiv = Numar
# Denumire TVA bucati Total
2 oua 0.5 200 100
3 lapte 3 litru 50 150
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4 fructe 10 kg 50 500
5 nuci 5 kg 10 50
6 esente 1,00lei | 100 100
7 frisca 8 litru 50 45
8 mascarpone 20/kg 5 100
9 oreo 5 5 25
10 nuca de cocos 4 5 20
11 elemente decorative | 3 10 30
12 zahar 2.5 kg 100 250
13 faina 3 kg 200 600
14 altele 700 lei - 700
TOTAL ACTIVE CIRCULANTE
2670
TOTAL
Nr.
# Categorie Buc. Total
1 utilitati(lumina,gaz) 1 300
cumpararea de
produse cosumabile ce
2 mai trebuiesc) 10 2000
cumpararea de unelete
3 noi 5 500,00
TOTAL GENERAL 2.800,00
Pret
Cantita | unitar
te mediu
Unitate de | vandut | estima
Nr. Crt | Denumire serviciu/produs vandut | masura a t Total
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1 Torturi clasice kg 45 65 2.925,00
2 Prajituri clasice bucata 75 8 600,00

3 Platouri kg 55 15 825,00

4 Torturi diverse kg 32 70 2.240,00
5 Prajituri traditionale kg 25 15 375,00
Total venituri preconizate 6.965,00

EXCEDENT/DEFICIT

Element Valoare
1 Total intrari 6.965,00
2 Total lesiri 6.690,83
REZULTAT 274,17

Anexe

e CV-uri echipa persoane cheie

e Oferte furnizori

* Lista potentialilor clienti, pre-contracte

¢ Detalii tehnologice si constructive, Desen produse, etc*

*Ulltimul tort pe care l-am facut
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